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MOVMENT OF SUGAR CONTENT IN GRAPES AND ALCOHOL IN
WINE ON LEARNING FACILITY POLYTEHNIC IN POZEGA

KRETANJE SADRZAJA SECERA U GROZPU I ALKOHOLA U VINU
NA NASTAVNOM OBJEKTU VELEUCILISTA U POZEGI

MESIC, Josip; SVITLICA, Brankica; MESIC, Luka & BANOzIC Nikola

Abstract: From 2009 to the educational facility "vineyard huts and storage of wine,"
Polytechnic of Pozega collected samples of all grape varieties planted grape vines
(Vitis vinifera L.) and follow the movement of certain parameters essential for the
production of wine. Significant impact on the type of wine is the amount of sugar in
the grapes has given team a certain amount of alcohol in the future wine. The present
ratio of sugar content in grapes and the alcohol content in wine, and point out the
disadvantages of current methods of determining evaluation of harvest date on the
basis of sugar in the grapes in the vineyards Kutjevo.
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SazZetak: Od 2009.godine na nastavnom objektu ,,Klijet i spremiste vina“ Veleucilista
u PoZegi prikupljaju se uzorci grozda svih posadenih kultivara vinove loze (Vitis
vinifera L.) te se prate kretanje pojedinih parametara bitnih za proizvodnju vina.
Znacajan utjecaj na tip vina predstavlja kolicina Secera u groZdu obzirom da je tim
odredena kolicina alkohola u buducem vinu. Cilj rada je prikazati odnos sadrZaja
Secera u groZdu i sadrZaja alkohola u vinu te ukazati na nedostatke danas aktualnih
metoda procjene odredivanja roka berbe na osnovi sladora u groZdu na podrucju
Vinogorja Kutjevo.
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1.Uvod

Prve dokaze o proizvodnji vina nalazimo na ostatcima amfora u podru¢ju Armenije
koji datiraju oko 3500 godine prije Krista (BC), medutim arheolozi vjeruju da pocetci
proizvodnje vina sezu od 7000 do 8000 godina BC. Kako bilo sigurno se zna da je na
podrucju Egipta bila razvijena proizvodnja vina oko 3000 godina BC. [1] U Pozeskoj
kotlini jo§ od rimskog doba uzgaja se vinova loza i od groZda pravi vino. Da je tome
tako ukazuju iskopine naselja Incerum i1 njegova nekropola kod Tekica u kojoj su
pronadeni vréevi od pe€ene gline, a postoji i miSljenje da su Rimljani zbog cvatuc¢ih
vinograda Pozesku kotlinu nazvali Vallis aurea (Zlatna dolina). [2] Vinogradarstvo 1
vinarstvo ubrajaju se u intenzivne grane poljoprivredne proizvodnje, velikog
gospodarskog ucinka. Vinova loza uzgaja se u Citavom svijetu, a prema podacima
FAO iz 2010. godine, godis$nje se u svijetu proizvede viSe od 65 milijuna tona grozda,
vinskih i stolnih kultivara.

Gospodarska ucinkovitost vinogradarske proizvodnje povecava se ako problematici
uzgoja vinove loze pristupimo kao dobri poznavaoci fiziologije, ekologije te
agrotehniCkih 1 ampelotehnickih zahvata u vinogradu, te tehnoloskih postupaka u
proizvodnji vina stoga iznosimo zapazanja prikupljena na nastavnom objektu
Veleucilista u Pozegi ,,Klijet 1 spremiSte vina®

2. Cilj istrazivanja

Cilj istraZivanja je ukazati na pogreske prilikom uobicajenih metoda odredivanja roka
berbe za pojedine kultivare vinove loze (Vitis vinifera L.) u PozeSkoj kotlini. U
Vinogorju Kutjevo rokovi berbe uobicajeno se odreduju sadrzajem Secera u grozdu
izrazenim u stupnjevima Oechsle (°Oe), a na osnovu dobivenih rezultata izraCuna se
potencijalni alkohol u vinu i odredi tehnoloSka zrelost groZda.

3. Materijali i metode istrazZivanja

Pokusni nasad nalazi se u Vinogorju Kutjevo na juznim obroncima Papuka na
nadmorskoj visini 240m (bijeli kultivari) 1 340m (crni kultivari), a svi kultivari se
uzgajaju na uzgojnom obliku Guyot. Prema regionalnoj podjeli vinogradarstva
vinogorje pripada u regiju Kontinentalna Hrvatska, podregija Slavonija, u
vinogradarsku zonu C1.

Najvazniji ¢imbenik uzgoja vinove loze u nekom kraju, vinogorju 1 na nekom
poloZaju je klima. Kako bi dobili ¢im jasniju sliku uocenog problema u tablici 1.
prikazani su osnovni klimatski ¢imbenici za protekle tri godine koje se sa stajaliSta
vinogradarsko - vinarske proizvodnje znatno razlikuju. Podaci vrijednosti pojedinih
klimatskih ¢imbenika prikupljeni su na meteoroloSkoj postaji ,,Vidim* u Kutjevu.
Seéeri su izmjereni refraktometrom i pomo¢u mostomjera u trenutku berbe i izraZeni
u °Oe. Volumni postotci alkohola u vinu izmjereni su ebulioskopom nakon zavrSene
alkoholne fermentacije u podrumu VeleuciliSta u Pozegi, a vrijednosti alkohola u
vinima koja su puStana u promet podudaraju se s vrijednostima veleuciliSnih analiza.
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2009. Prosjecna Suma sati sijanja | Koli¢ina oborina
temperatura (°C) sunca (h) (mm)
Travanj 14,7 2039 20,6
Svibanj 18,1 269,0 61,1
Lipanj 18,9 2174 88,4
Srpanj 22,7 339,7 38,8
Kolovoz 23,0 296,4 55,2
Rujan 20,0 226,8 24,1
Prosjek / Suma 19,6 1553,2 288,2
2010. Prosjecna Suma sati sijanja Koli¢ina oborina
temperatura (°C) sunca (h) (mm)
Travanj 12,4 203,1 105,8
Svibanj 16,2 169,7 192,7
Lipanj 19,3 2233 259,1
Srpanj 22,5 293,1 69,6
Kolovoz 21,8 289.9 60,7
Rujan 15,7 157,6 127,7
Prosjek / Suma 18,0 1336,7 815,6
2011. Prosje¢na Suma sati sijanja Koli¢ina oborina
temperatura (°C) sunca (h) (mm)
Travan] 13,3 195,6 36
Svibanj 16,4 281,6 50,9
Lipanj 20,6 296 75,6
Srpanj 22,0 266,7 114,9
Kolovoz 23,7 316,3 13,7
Rujan 21,5 273,6 12,1
Prosjek / Suma 19,6 1629,8 303,2

Tablica 1 Prosjecne mjeseCne vegetacijske temperature na razini 2 m iznad tla (°C),
ukupni broj suncanih sati (sati sijanja sunca) i koli¢ina oborina (mm); 2009.,2010. 1
2011. godina. (Izvor: meteoroloska postaja Vidim, Kutjevo)

2009. Datum berbe | Sadriaj Secera | Akohol u vinu | Red. Seéer u
u mostu (°Oe) (vol %) vinu (g/L)
Grasevina 25.09. 98 14,6 12
Chardonnay 14.09. 99 14,9 4
Muskat zuti 01.09. 95 12,2 30
Pinot crni 01.09. 100 14,3 4
Merlot 15.09 100 13.6 6
Cabernet Sauv 30.09. 100 14,1 6
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Syrah 29.09. 111 14,9 7
2010. Datum berbe | SadrZaj Seéera | Akoholu vinu | Red. Secer u
u mostu (°Oe) (vo 1%) vinu (g/L)
Grasevina 01.10. 96 14.4 10
Chardonnay 16.06. 97 14,9 S5
Muskat Zuti 24.09. 132 13,5 30
Pinot crni 22.10 104 15,3 4
Merlot 13.10. 98 14,7 S5
Cabernet Sauv 02.11. 100 14,9 2
Syrah 03.11. 86 13,7 1
2011. Datum berbe | SadrZaj Seéera | Akoholu vinu | Red. Seceru
u mostu (°Oe) (vol %) vinu (g/L)
GraSevina 19.09. (08.11.) 86 (98) 13,4 (15) 7 (0)
Chardonnay 09.09. 96 14.3 16
Muskat Zuti 21.09. 93 13,5 30
Pinot crni 16.09. 105 15,3 2
Merlot 04.10. 100 14,6 5
Cabernet Sauv 19.10. 105 15,5 2
Syrah 11.10. 98 14,5 3

Tablica 2 GraSevina, Chardonnay, Muskat Zuti, Pinot crni, Merlot, Cabernet
Sauvignon i Syrah; datum berbe, Sadrzaj Secera u mostu (°Oe), Alkohol u vinu (vol
%), reducirajuci Secer (g/L); godine berbe 2009., 2010., 2011.; VeleuciliSte u Pozegi,
Podgorje

3. Rezultati i rasprava

U tablici 2 prikazane su vrijednosti sadrzaja SeCera u groZzdu, alkohola u vinu,
reducirajuci Secer u vinu 1 rokovi berbe za kultivare Grasevina, Chardonnay, Muskat
zuti, Pinot crni, Merlot, Cabernet Sauvignon 1 Syrah.

Seéer u moitu moZe se odrediti kemijskim metodama koje su toénije ili fizikalnim
metodama koje su manje precizne ali se u praksi ¢eSce upotrebljavaju. Oechslov
moStomjer predstavlja aerometar i prikazuje specificnu teZinu moSta iz koje se
raCunskim putem izraCuna koliina SecCera. Za sjevernija vinogradarska podrucja
primjenjuje se Oechsle-ova formula: %Secera (g/100ml) = °Oe / 4 - 3, a za juZna
podneblja Salleronova formula: %3ecera (g/100ml) = (°Oe x0,266) — 3.

Vol% alkohola u budu¢em vinu izracunaju se tako da se vol% Secera pomnoze s 0,59.
Na osnovu empirijskih istraZivanja izradene su i Oechslove i Salleronove tablice
kojih se vec¢ina vinogradara PoZeSke kotline pridrZzava prilikom odredivanja roka

berbe grozda. Dostupni litetraturni izvori za Vinogorje Kutjevo preporucuju
Oechslovu formulu.[3,4,5]
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Kako je iz tablice 2 vidljivo, vrijednosti vol% alkohola bliZze su rezultatu na osnovi
Salleronove formule. Na primjer prema Salleronovoj formuli 100°Oe daje 13,9 vol%
alkohola, dok je po Oechsleovoj formuli predvideni alkohol za 100 °Oe 13 vol.

Iako literatura Salleronov izracun preporuca za Primorsku Hravatsku, obzirom na
klimatske promjene 1 prikazane podatke tijekom protekle tri godine, u slucaju
nastavnog objekta VeleuciliSta u PoZegi primjereniji je izracun prema Salleronovoj
formuli.

4. Zakljucak

Prilikom odredivanje roka berbe na osnovi °Oe posebnu pozornost treba posvetiti
metodi izraCuna potencijalnog alkohola u vinu kako bi dobili Zeljeni tip vina. U
godinama tijekom kojih su prikupljeni podatci vidljivo je da je primjereniji izraCun
Secera u grozdu prema Salleronovoj formuli iako i ona pokazuje niZe vrijednosti od
stvarnih.
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